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세부과제명 부서 세부책임자 연구기간

1) 디저트용 토종다래 고품질 생산을 위한
1) 재배기술

원예연구과 엄남용 ’16∼’18

색 인 용 어 다래, 착과, 후숙, 수확시기, 수확방법

Ⅰ. 연구목적

  ◦ 다래 생과 위주의 소비에서 트랜드 변화에 따른 다양한 디저트 상품개발로 신 

시장 개척 필요

  ◦ 토종다래의 디저트 산업 연계를 위해서는 안정적인 생산 및 유통기반 필요

Ⅱ. 2017년도 추진목표 대비 당해연도 목표 달성도

추진목표 달성내용 달성도

<제1세부과제 : 디저트용 토종다래 고품질 생
산을 위한 재배기술>

◦ 다래 적정 수확기 설정
◦ 다래 수확방법에 따른 생력화 검정

 [결과활용 건수 : 학술발표 1건, 영농정보 1, 
홍보 11, 현장기술지원 3]

◦다래 신품종 ‘청가람’의 수확시기에 따른 과실
  품질(학술발표)
◦ 다래 신품종 ‘청산’의 수확시기 및 수확방법
  (영농활용)
◦‘국내 농산물 시장 평정할 국산품종 한자리에’등
   11건(홍보)
◦ 농가현장기술지원 3건

100%

Ⅲ. 주요 연구내용 및 결과요약

1. 연구내용

<제1세부과제 : 디저트용 토종다래 고품질 생산을 위한 재배기술>

  (시험1) 디저트 장식용 다래의 적정 수확시기 설정

가. 시험품종 : ‘청산’, ‘청가람’

나. 처리내용

- 수확시기 : 만개후 90일부터 110일까지 5일 간격
다. 조사내용 : 과실품질(당도, 산도, 경도, 과중, 상품성 등)



(시험2) 다래 인공 후숙처리 기준 설정

가. 시험품종 : 청산

나. 처리내용

- 수확시기 : 만개후 80, 90, 100일

- 후숙제 처리농도 : 후숙제 5g/3kg

- 후숙제 처리시간 : 24, 36, 48, 60시간

다. 조사내용 : 과실품질(당도, 산도, 식미감, 상품성 등)

(시험3) 토종다래 수확방법에 따른 상품성 및 생력화 검정

가. 시험품종 : 청산

나. 처리내용 : 과경 및 결과지 절단 등 3처리

다. 조사내용 : 상품화율, 노동시간, 저장성, 부패율 등

(시험4) 인공수분시 수분수 종류가 과실비대에 미치는 영향

가. 시험품종 : 청산

나. 수분수종류 : 다웅, 보화

다. 조사내용 : 착과율, 수량, 과실품질(과중, 당도, 산도 등)

 

2. 연구결과 요약

<제1세부과제 : 디저트용 토종다래 고품질 생산을 위한 재배기술>

   (시험1) 디저트 장식용 다래의 적정 수확시기 설정

 표 1. 청산의 수확시기에 따른 과실 품질

수확시기
과중

(g)

과고

(mm)

과폭

(mm)

과형지수

(L/D)

당도

(°Bx)

경도

(kg/Φ5mm)

만개후 90일 8.8 28.9 22.5 0.75 4.6 3.5

      95일 9.1 30.5 23.5 0.77 4.8 3.3

    100일 9.7 30.3 23.4 0.77 5.7 3.1

    105일 10.5 32.7 23.2 0.71 6.7 2.9

    110일 11.0 29.5 23.2 0.79 9.7 2.4

◦ 조생종 다래인 청산의 적정 수확시기를 설정하기 위하여 만개후 90일부터 110

일까지 5일 간격으로 과실특성을 조사한결과 만개후 105일경이 당도가 6.7°Bx

로 생과 유통 및 장기저장을 위한 적정 수확시 당도인 7°Bx에 도달하였음.



 표 2. 청가람의 수확시기에 따른 과실 품질

수확시기
과중

(g)

과고

(mm)

과폭

(mm)

과형지수

(L/D)

당도

(°Bx)

경도

(kg/Φ5mm)

만개후 90일 8.7 29.3 20.3 0.69 3.7 3.0

      95일 9.2 30.4 21.9 0.72 4.0 2.9

    100일 9.7 30.8 21.5 0.7 4.3 2.8

    105일 10.4 31.4 21.7 0.69 4.7 2.6

    110일 11.3 32.3 23.4 0.72 5.3 2.7

      115일 13.4 37.0 27.2 0.74 6.2 2.8

      120일 14.3 38.3 28.2 0.74 7.3 2.4

◦ 중생종 다래인 청가람의 적정 수확시기는 만개후  120일경이 당도가 7.3°Bx로 

상온 유통 및 저장을 위한 적정 당도로 청가람의 수확시기는 만개후 120일이 

적합하였음.

   (시험2) 다래 인공 후숙처리 기준 설정

<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 1. 수확시기 및 후숙방법에 따른 상온에서의 당도 변화

◦ 조생종 다래 청산의 수확시기 및 후숙방법에 따른 상온에서의 과실품질 변화를 

조사하기 위해 만개후 80일부터 100일까지 10일간격으로 수확하여 후숙제(후레

쉬라이프, 5g, 1봉/3kg)를 24시간부터 60시간까지 12시간 간격으로 처리한 결과 

당도는 그림 1과 같이 무처리의 경우 저장기간이 길어질수록 당도가 소폭 증가

는 하였으나 8°Bx 이하로 상품성이 없었고, 후숙제 처리시 무처리에 비해 당

도가 증가하나 처리시간에 따른 큰 차이는 없었음. 



<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 2. 수확시기 및 후숙방법에 따른 상온에서의 경도변화

◦ 경도의 변화는 무처리의 경우 저장기간이 길어질수록 소폭 낮아졌고 후숙제 처

리시 무처리에 비해 경도가 큰 폭으로 낮아져 물러졌고 후숙제 처리시간과 저

장기간이 길어질수록 낮아졌음.

<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 3. 수확시기 및 후숙방법에 따른 상온에서의 부패율

◦ 수확시기 및 후숙방법에 따른 상온에서의 부패율은 그림 3과 같이 후숙 처리시

간이 길어질수록 부패율이 증가하였음.

<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 4. 수확시기 및 후숙방법에 따른 저온에서의 당도 변화



◦ 그림 4는 저온저장시 수확시기 및 후숙방법에 따른 당도변화를 조사한 결과로 

만개후 80일과 90일의 경우 무처리시 당도의 변화가 거의 없었으나 만개후 100

일의 경우 무처리에서 당도가 저장기간이 길어질수록 증가하였음.

◦ 후숙제 처리시 처리시간이 길어질수록 당도가 증가하였으나 만개후 100일의 경

우 처리간 차이는 거의 없음.

<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 5. 수확시기 및 후숙방법에 따른 저온에서의 경도변화

◦ 경도의 변화는 무처리의 경우 만개후 80일과 90일은 저장기간이 길어질수록 소

폭 낮아졌고 만개후 100일의 경우 저장기간이 길어질수록 급속히 낮아졌음. 

◦ 만개후 80일과 90일의 경우 후숙제 처리시 처리시간이 길어질수록 경도가 낮아

졌고 만개후 100일의 경우 처리간 차이가 거의 없었음. 

<만개후 80일> <만개후 90일> <만개후 100일>

그림 6. 수확시기 및 후숙방법에 따른 저온에서의 부패율

 

◦ 수확시기 및 후숙방법에 따른 저온에서의 부패율은 그림 6과 같이 저장기간이 

길어질수록 부패율이 다소 증가하는 경향이었음.



   (시험3) 토종다래 수확방법에 따른 상품성 및 생력화 검정

 표 3. 수확방법에 따른 상품성 및 노력절감

수확방법
상품화율

(%)

노동력투하시간

(시간/10a)

수확시 인건비

(천원/10a)

지수

(%)
비고

과경제거수확 96.4 128.8 1,208 100

인건비

9,375원/시간
과경절단수확 87.5 125.6 1,178 97.5

결과지수확+과경제거 94.1 112.8 1,058 87.6

◦ 다래의 생력화 수확방법을 개발하기 위하여 과경제거 수확 등 수확방법에 따른 

상품화율 및 노력절감을 비교한 결과 표 3과 같이 결과지 수확후 과경을 제거

하는 수확방법이 노동력 투하시간이 적었음. 

   (시험4) 인공수분시 수분수 종류가 과실비대에 미치는 영향

 표 4. 수분수 종류에 따른 과실특성 

수분수

종류

착과율

(%)

낙과율

(%)

과중

(g)

과고

(mm)

과폭

(mm)

과형지수

(L/D)

당도

(°Bx)

다웅 100 18 11.3 32.7 23.5 0.72 16.7

보화 100 25 10.9 29.5 23.1 0.78 16.4

◦ 다래의 인공수분시 수분수 종류에 따른 과실비대를 조사한 결과 전 개체가 착과는 

되었으나 보화 꽃가루를 이용하여 인공교배시 낙과율이 25%로 높았고 과중 및 

당도는 수분수 종류에 따른 차이는 없었음. 

3. 적 요

  <제1세부과제 : 디저트용 토종다래 고품질 생산을 위한 재배기술 >

  가. 조생종 다래 ‘청산’은 만개후 105일경이 당도가 6.7°Bx로 생과 유통 및 장기

저장을 위한 적정 수확시 당도인 7°Bx에 도달하였으며 ‘청가람’의 적정 수확

시기는 만개후 120일경이 적합하였음. 

  나. 다래의 인공후숙시 무처리에 비해 당도가 증가하나 만개후 100일 미만의 미숙과에서는

  나. 효과가 거의 없어 상품성이 저하되었으며 처리시간에 따른 후숙효과는 큰 차이가

  나. 없었고 후숙후 상온 보관 시 부패율이 증가하였음. 

  다. 다래 수확시 결과지 수확후 과경을 제거하는 수확방법이 노동력 투하시간이     

      감소하였음.

  라. 다래 수분수 종류에 따른 인공수분 효과를 검토한 결과 보화 꽃가루 이용시     

      낙과율이 25%로 높았고 과중 및 당도는 수분수 종류에 따른 차이가 없었음.  



Ⅳ. 연구결과 활용

연도(연차) 활용구분 제목

2016(1년) 학술발표 중생종 다래 ‘청가람’ 품종 육성

2017(2년)

학술발표 다래 신품종 ‘청가람’의 수확시기에 따른 과실 품질

영농정보 다래 신품종 ‘청산’의 수확시기 및 수확방법

홍    보 국내 농산물 시장 평정할 국산 품종 한자리 등 11건

현장기술지원 다래 생력화 수확 기술 등 3건

Ⅴ. 기대 및 파급효과

  ◦ 토종다래의 지역특화작목 육성을 위한 산업화 기반 마련

    - 다래의 품질향상 및 재배기술 개발을 통한 안정생산  

  ◦ 토종다래 수확시기 설정 기준 마련을 통한 품질향상 및 유통 기반 마련


