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백합(시베리아) 종구 동결저장 전 적정 온도 및 기간

▢ 연구 배경
  ◦ 백합 구근의 장기저장 중 구근 동결피해로 절화 품질저하 문제 발생
  ◦ 품종 특성에 맞는 구근 장기저장 조건설정이 필요함

▢ 주요 연구성과
  ◦ 백합종구(시베리아)의 장기저장을 위한 동결저장 전 적정 온도 및 기간은 구근

크기 16~20cm의 경우 동결저장 전 5℃ 10~12주간 저장이 양호하였으며, 
이 때 절화장 73.4~ 86.0cm, 화뢰장 9.4~10.0cm로 컸음

  ◦ 백합종구 수확 후 동결 전 온도 처리 방법(구주 16-20cm)
종구수확

(11월 상순) → 선별 및 
소독 → 5℃ 

10-12주 → -1.5℃ 
동결 → 정식 6월

▢ 파급효과
  ◦ 국내생산 백합 종구의 안정적 저장과 절화품질 유지로 농가 경쟁력 제고
  ◦ 경제성 분석 : 추정수익액 2,068천원(이익 2,068천원 - 손실 0천원)
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<세부연구결과성적>
  ◦ 오리엔탈백합 ‘시베리아’ 동결저장 전 후 구근의 변화 및 생육상황

구
주

동결전 
온도처리 
기간(주)

동결
저장전
당도

(oBrix)

동결저장 후 절화장
(cm)

경 경
(mm)

엽수
(개)

화뢰장
(cm)

꽃수
(개)

5℃ 2 ℃ 엽수(개) Nose장
(mm)

16
cm

0 0 7.8 43.3 25.6 74.8 7.6 35.0 9.0 3.0
2 0 10.4 40.5 27.9 66.5 7.9 37.5 9.1 3.0 
4 0 10.7 38.5 26.5 68.4 7.0 30.3 8.2 2.4 
10 0 12.2 35.5 25.0 73.4 7.3 32.5 9.4 2.9 
12 0 14.6 37.0 26.9 71.4 7.0 38.3 8.9 2.3 

* 구근크기 16cm, 구근 굴취 2011. 11. 5. 저온(5℃) 처리 개시일 2011. 11. 16.
* 구근정식 2012. 6. 1

18
cm

0 0 5.0 45.8 27.3 78.8 8.6 42.5 9.3 5.8
2 0 9.2 47.8 30.1 79.3 7.6 44.0 9.1 5.0
4 0 12.2 44.8 28.4 69.8 8.2 35.4 9.4 4.0
10 0 13.8 49.5 32.1 81.8 9.4 41.0 9.1 4.5
12 0 11.8 50.3 31.2 86.0 9.4 42.0 10.0 5.3

* 구근크기 18cm, 구근 굴취 2011. 11. 5. 저온(5℃) 처리 개시일 2011. 11. 16.

20
cm

0 0 6.8 50.0 29.4 69.3 9.5 42.5 9.6 5.5
2 0 8.6 54.5 31.6 71.7 9.9 45.0 10.3 6.0
4 0 9.2 46.0 29.7 74.6 9.2 40.4 10.0 4.8
8 0 12.8 46.5 29.9 82.0 9.6 42.8 9.6 4.9
10 0 14.6 59.0 33.2 85.3 9.4 47.5 9.0 5.8

* 구근크기 20cm, 구근 굴취 2011. 11. 5. 저온(5℃) 처리 개시일 2011. 11. 16.
* 구근정식 2012. 6. 1
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